AMARONE DELLA VALPOLICELLA
, PIANISSIMO*“ DOCG

ltalo Cescon | Roncadelle di Ormelle

Herkunft Veneto | Italien
Produzent ltalo Cescon | Roncadelle di Ormelle
Traubensorte 70% Corvina | 25% Rondinella | 5% Molinara

Der Amarone wird fir 6 Mt. in Zementtanks

Vinifikation ausgebaut und danach 30 Mt. in slawonischen
Barriques.
Farbe Rubinrot

Filigrane reife Beerennoten Touch Sisse,
zartschmelzig, wirzig und elegant. VWWunder-
schonen Réstaromen mit einem Hauch Mocca
und Schokolade. Vollmundig, dicht mit einer
schénen Finesse. Beerige Fruchtigkeit ohne s(ss
zu wirken.

Aroma

Im Gaumen elegant und ausgewogen. Dezente

Fruchtaromen, dicht und beerig. Die Rostaro-
Charakter . . . )
VINI VENETI men und die weichen schmeichelnden Tanni-
nen, begleiten den langen musischen Abgang.
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AMAR O N E 4/ Gegrilltem Fleisch, Wild, Lamm, Geflugel, Pilz-
VALPOLICELLA Passt zu gerichten, Pizza, Pasta, Risotto, mediterranen
denominasione i origine contwllala Kliche und zu reifen Kisesorten.

vmgggd |
Ausschanktemperatur 18°-20 ° Grad
Lagerfahigkeit 10 - 15 Jahre

Barilotto - die kleine Welt der grossen Gensse
www.barilotto.ch



